LASBOTANAS

GUACAMOLE CON TOTOPOS (220 g,]

QUESO FUNDIDO CON CHORIZO (200g.) $165
CAZUELITA DE QUESO CHIHUAHUA CON CHORIZO
ACOMPANADO DE TORTILLAS DE HARINA

NACHOS DE RES O PASTOR (270 g)
BANADOS DE FRIJOL, QUESO GRAT[ ADO,
JALAPENOS Y TOMATE

$ 245

SUPERNACHOS (para 4 pax) (540 g)’
TOTOPOS CON DOBLE DE TODO, QUESO, FRIJOL Y
CARNE A ESCOGER: BISTEC, PASTOR, POLLO O
MIXTO

CAMARONES AL AJILLO (150 g.)
SALTEADO EN ACEITE DE OLIVO VIRGEN, AJO,
CHILE GUAJILLO Y UN TOQUE DE VINO

s

FRITO DE CALAMAR (180 g.) $230
AROS EMPANIZADOS Y FRITOS, ACOMPANADOS
DE SALSA TARTARA

$265

T])_\ZC{?S DE LANGOSTA CALIFORNIA (2) $280

SALTEADA EN MANTEQUILLA Y VINO BLANCO, EN
TORTILLA DE HARINA CON AGUACATE Y
MAYONESA, ACOMPANADA DE FRIJOL

Y ENSALADA

i

EL INTERMEDIO

ENSALADA 5a AVENIDA EZBDEg%
LAS TRES LECHUGAS CON QUESO FRESCO; *
BETABEL, ZANAHORIA ALMENDRAS Y ARANDANO
CON QDEREZO DE MOSTAZA Y MIEL

$145

CESAR TRADICIONAL (2 Pers.) (400 g.)

CON POLLO PARRILLA (550 g.) $385
PREPARADA EN SU_ MESA

$175 .

3 'FRIJOLES CHARROS
$360

$305"

£
.. LAS SOPAS

M EXICANAS (270 ml.)

SOPA DE TORTILLA AZTECA
SOPA DE TOMATE FRESCO GUARNECIDA CON

~ JULIANA DE TORTILLA, CUBOS DE QUESO Y
+ AGUACATE, CHILE PASILLA FRITO Y CREMA

SOPA DE LIMA MAYA $120

~ CONSOME DE POLLO AROMATIZADO CON LIMA,
- PECHUGA DE POLLO DESHEBRADA Y JULIANA DE

TORTILLA

$130
SOPA RANCHERA DE FRIJOL BAYO CON FRITURA

DE CHORIZO, TOCINO, CEBOLLA, P[MIENTD

MORRON YTOMATE

SOPA DE MARISCOS ISLENA (360 ml.)
DELICIOSO CALDO DE CAMARON, CANGREJO,
MEJILLON, CALAMAR Y PESCADO,

SAZONADO CON HINOJO Y ESPECIAS CARIBENAS

$270

LY
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FAJITAS AL GRILL ¢so0¢)

(BANADAS CON CERVEZA, EN CAMA DE CEBOLLA
¥ PIMIENTO, CON GUACAMOLE Y TORTILLAS DE HARINA)

PECHUGA DE POLLO 1" 280
PECHUGA DE POLLO MAYA $295
MOJADA EN AXIOTE Y JUGO DE NARANJA AGRIA,
ARRACHERA $425
MIXTAS © $450
COMBINACION DE TRES TEXTURAS Y SABORES
DIFERENTES: CAMARON, FILETE DE RES Y

PECHUGA DE POLLO

VEGETARIANA $250
VARIEDAD DE VEGETALES

ORDEN QUESO ; $100

$120 -



" DELOS CORRALES

(AL GRILL)

PECHUGA DE POLLO A LAS BRASAS (250g.) $275
CON ENSALADA MIXTA, FRIJOLES Y TORTILLAS

* RIB EYE STEAK (350 g.)
CON FRIJOLES REFRITOS, GUACAMOLE Y
NOPALES CON ELOTE

$500

ARRACHERA MONTERREY (250 g.) $420
ASADA AL CARBON CON GUACAMOLE, CEBOLLITAS

Y FRIJOLES CHARROS

CHURRASCO (350 gg ,
SIRLOIN ASADO AL CARBON CON PAPA HORNO,
CREMA AGRIAY ELOTE A LA MANTEQUILLA

$400

TIEMPO APROXIMADO DE COCIMIENTO:
(R5MIN, TM.10 MIN. 3/4 15 MIN. BC. 20 MIN.)

*

b
B amh

ESPECIALIDADES
FLAMEADAS

(PREPARADAS EN SU MESA)

CAMARONES A LA DIABLA (180 g.)

SALTEADOS EN VELOUTE DE MARISCOS,

VINO BLANCO Y UN TOQUE DE CHIPOTLE
“UN HIT DE LA PARRILLA”

FILETEMIGNON (250 g.
EN SALSA DE CHAMP]NDNES Y VINO TINTO, PAPA
HORNO Y VEGETALES AL VAPOR

_ CAMARONES 5a AVENIDA (180 g.) $495
A LOS TRES QUESOS Y VINO BLANCO, CON ARROZ
Y VEGETALES AL VAPOR

ol
i, o

$480

$550

LANGOSTA A LA DIABLA (250 g.)

COCINADA EXACTAMENTE IGUAL QUE LOS
CAMARONES A LA DIABLA

$950

-

MOLCAJETES (oo,

POLLO
2 ARRACHERA

MIXTO
ARRACHERA Y POLLO
CAMARON
MAR Y CIELO

* MARYTIERRA ,
ARRACHERA Y PULPO O ARRACHERA Y CAMARON

RIB - EYE " $500.
ASADO CON TOMATE, PIMIENTO Y CEBOLLA, .
' ACOMPANADO DE ARROZ, FRIJOLES CHARROS
w Y GUACAMOLE it

$299
$400
$345

$425
$400
$450

k ‘:‘L - - Ml

" FILETE DE PESCADO MAYA (200 g.)

» SR
.-‘hbd-‘-“-m..

LOS MARES
DE MEXICO

* * FILETE DE PESCADO AL GUSTO (200 g) $260

EMPANIZADO, AL MO‘;

0 DE P}?A
VERACRUZANA CON VERDU VAPOR Y.ARROZ

$265
~ADOBADO CON RECADO ROJO, CITRICOS .
. Y HORNEADO EN HOJA DE PLATANO,
CON ARROZ Y FRIJOLES FRITOS

CAMARONES AL GUSTO (180 g.) $430
EMPANIZADOS, AL MOJO DE AJO, A LA
MANTEQUILLA O A LA PLANCHA, ARROZ Y

VERDURA MIXTA AL VAPOR

CAMARONES AL COCO (180 g.): $440
ABRIGADOS EN COCO RALLADO, FRITOS Y
MONTADOS EN CAMA DE ARROZ ACOMPANADOS

CON CHUTNEY DE MANGO Y VERDURAS

PULPO A LAS BRASAS (250g.) $460

AHUMADO AL CARBON, SAZONADO CON PAPRIKA,
BALSAMICO Y AJO, CON PAPA RUSTICA'Y
CEBOLLA ASADA

.

LANGOSTA A LAS BRASAS (250 g.
ASADA AL NATURAL, CON MANTI;QU[LLA

AJO,
ARROZ Y VERDURAS

o 1
T -

TROMPITO MEXICANO

ACOMPANADO DE FRIJOLES CHARROS, ARROZ
Y GUACAMOLE. i

500¢g 1kg
ARRACHERA ~$935  $1320
PASTOR ‘$480 $860
MIXTA $750 $1060
ARRACHERA, POLLO Y CHORIZO p
- P
il i
(SERVIDAS EN ANAFRE DE CARBON)
MEXICANA (830 g.) $900
ARRACHERA, PECHUGA DE POLLO, CHULETA DE
CERDO Y CHORIZO CON NOPALES ASADOS,
GUACAMOLE Y FRIJOLES CHARROS
"PARRILLADA MIXTA (850 g.) $1150
4 EXQUISITOS SABORES: LANGOSTA, CAMARON,
~ ARRACHERA Y PECHUGA DE POLLO, CON ARROZ
BLANCO Y VERDURAS AL GRILL
" CARIBENA (860 g. $1335

“DELICIOSA COMBINACION DE LANGOSTA,

* © © CAMARON, CALAMAR Y FILETE DE PESCADO, CON

:gr--'““f§£;:

ARROZ Y VERDURAS AL GRILL

o I T



* TIPICO MEXICANO'

FILETE DE RES A LA TAMPIQUENA (250 g.)
* ASADO A LAS BRASAS, CON GUACAMOLE, ENCHILADA
DE POLLO, FRIJOL Y ARROZ

$450

EDE RES A LAS BRASAS (180g.) |
CON ARROZ, FRIJOLES Y ENSALADA MIXTA

CHULETAS DE CERDO AL CARBON {ZZOg.] $250

SERVIDA EXACTAMENTE IGUAL QUE LA CARNE ASADA

ENCHILADAS DE CAMARON (3 Ps) {150 &) $295
TORTILLAS DE HARINA RELLENAS DE CAMARON, E
SALSA DE MARISCOS, ALMENDRAS Y CHIPOTLE

ENCHILADAS DE POLLO (3 pzs) (180g)  $250
CON SALSA ROJA O VERDE, GRATINADAS CON QUESO Y

SERVIDAS CON ARROZ (también hay de mole)

COCHINITA PIBIL (250 $299

HORNEADA EN HOJAS DE P
MAYAS, CEBOLLA ROJA CURTIDA, FRIJOLES,
TORTILLAS DE M.A[Z Y CHILE HABANERO ASADO

ANO CON ESPECIAS

Recetas tradicionales elaboradas con productos frescos
100% mexicanos

:

A3

ST . e
b : e

LOS NINOS 5o

BROCHETIN DE POLLO
CUADRITOS DE PECHUGA Y TOMATE CON ARROZ

$140

QUESADILLAS (3 pzs.)
TORTILLAS DE HARINA CON QUESO, SERVIDAS
CON FRIJOL

$135

TAQUITOS DE RES (3 pzs.)
AL CARBON EN TORTILLAS DE MA{Z
ACOMPANADOS DE FRIJOL

DEDOS DE POLLO
EMPANIZADOS Y FRITOS
ACOMPANADOS DE ARROZ BLANCO Y M.AYONESA

DEDOS DE PESCADO
EMPANIZADOS Y FRITOS
- ACOMPANADOS DE ARROZ BLANCO Y MAYONESA

QUESO FUNDIDO NATURAL (120 g.)
CON TORTILLAS DE HARINA

$250° .

- TACOS AL CARBON

" ORDEN DE 3 (150 g.) EN TORTILLAS DE

.. MAfZ CON FRIJOLES Y NOPALES CON CEBOLLA

PASTOR $155 °
VESETARINO, .. s155
SIRLOIN STEAK $190
BISTEC DE RES $100
CHULETA DE PUERCO 2 50
PECHUGA DE POLLO $190
ARRACHERA $230
g_;%%égg%}sig:emnms] (300g) $250
PESCADO (receta de la casa) © $150
b+ | +4
TACOS COMBINADOS

(ORDEN DE 3 EN TORTILLAS DE HARINA
CON FRIJOLES Y NOPALES CON CEBOLLA. 200g.)

ALAMBRE ESPECIAL . $205
BISTEC, TOCINO CEBOLLA, PIMIENTO Y QUESO GRAT»

INADO l
CARMEN ESPECIAL \ $205
BISTEC CON CHAMPINON Y QUESO GRATINADO
QUESADILLAS $170
QUESO CON RES O CHORIZO O CHULETA DE CERDO
GRINGAS $200

CARNE DE PASTOR CON QUESO, PINA, CEBOLLAY
CILANTRO

BURRITO (1 pza.) (315 g.) $210
DE ARRACHERA 0 PECHUGA DE POLLO
ARRAQUESO $255

ARRACHERA CON.QUESO GRATINADO -

"

Nuestras ensaladas y salsas son
preparadas diariamente con
vegetales frescos sanitizados.
Las carnes y mariscos son de ¢

calidad seleccionada.
El pollo es preparado sin piel
y deshuesado. -

*PRECIOS EN PESOS

*IMPUESTO FEDERAL INCLUIDO
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$ 65.  COCA COLA (regular/light/zero) $ 52
* CHELADAS (355 ml.) $ 90 - «(355ml)
« 0JO ROJO (500 ml.) $120 BOTELLA DEAGUA (600 ml.) $ 52
* YARDA (750 ml.) $155 2 =
TECATE LIGHT O REGULAR $69F .1 (355 ml) (500 ml.)
ULTRA $ 75 REFRESCOS 52
BOHEMIA OBSCURA O CRISTAL = ¢ 75  AGUAS FRESCAS $ 52 $ 65
TE HELADO (600 ml.) $ 65
« CHELADA (355 ml.) $100 LIMONADA (natural) -
$ 52 $ 69
« 0JO ROJO (500 ml.) $135  NARANJADA $ 52 $ 69 -
HEINEKEN $75 JUGOS (concentrados) ¢ 60 . $.75
HEINEKEN ZERO $65
STRONGBOW HONEY $65
L XL
COCTELES TROPICALES (rozz B
L XL+ MONO SUCIO $155  $185
(500 ml.) (750 ml.) pjf; colada con platano y
« MARGARITA TROPICAL $185  $205 | .hida
Fresa, durazno o mango « COCOMANGO FROST $175 $200
« MARGARITA BEER $220 Mezcla Tropical con leche :
« MARGARITA XTREM  $400 de coco, mango, Ron blanco
Preparados con finos y Mahbu ,
tequilas 1800 Afiejo o « PINA COLADA EXOTICA $175 $200
Don Julio Reposado, Herra- Perfecta combinacion de §s
dura o Milagro Reposado kiwi, mlgngo, pifia, leche de
: coco y Ron
R CDLLAC S5 SRIon  sis saoo
1800 Y Grand Marnier. Eipd sshorey ’Opc'}arfa“n"gg
* MARGARITA GOLD ~ $450 « MOJITO MIDORI $175  $200
Margarita con tequila El mojito cubano y licor de
reposado y GrandMarnier melén
« MARGARITA SALVAJE $185 $205 .« DAIQUIRIS FROZEN $175 $200

Tequila Plata, licor de meldn,
kiwi y hierbabuena fresca

i

En 5 sabores: Platano, fresa,
mango, durazno o limén

5, il

CAFE

AMERICANO (180 ml.) $ 65
EXPRESS (75 ml.) _ $ 75
TE CALIENTE (180 ml.) $ 65
CAPUCHINO (250 ml.) $ 85
CAFE FLAMBEE

Con Helado (250 ml.)

MAYA - $165
MEXICANO $165
ITALIANO $165

[RLANDES ~ $190°

1.“-,

P
-

POSTRES DE LA CASA

FLAN DE QUESO (195 g.) $125
SACHER DE CHOCOLATE (150g) $135
PASTELERIA DE LA CASA(225g.) $125

- » HELADOS: (295 g. $125 ¢
~  FRESA, VAINILLA, CHOCOLATE] COCO, MIXTO
POSTRES FLAMBEE
* "Con helado _
BANANAS FLAMBEE (255¢g.) $185
CREPAS ,VIVA MEXICO! (230 g) $185
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i » TEQUILA EXTRA ANEJO quts ml) '+« BOURBON (45ml) 3 "
: RESERVA DE LA FAMILIA CUERVO"  $395  CROWN ROYAL $180
» ANEJO (45 ml.) "7 " JACK DANIEL’S $180
FalagaBatica sepca . gaeg, et e
R i g
« RON (45 ml.
gk.}‘ﬂl{ ﬁGRO %‘5‘8 " APPLETON ESTATE ' $115
A 1 (45 1 - “MATUSALEN GRAN RESERVA $105
: : _ «iaq * “ CAPITAN MORGAN $105
EL MILAGRO BARRICA SELECTA 188 % op] ETON SPECIAL $100
FEETT LR = 132 BACARDISOLERA $100
- EL MILAGRO 125 BACARDI ANEJO $100 =
. 155 + APPLETON WHITE $100 :
CENTENARIO > 128 BACARDI LIMON 2
CUERVO TRADICIONAL 100  BACARDIBLANCO " $100
CAZADORES 110 : -
SAUZA HACIENDA 100  « BRANDY (45 ml.)
ELJIMADOR $98  ST.REMY V.S.0.P. $130
CUERVO ESPECIAL %100 TORRES 10 . $130
PATRON 225  AZTECA DE ORO $115
* BLANCO (45 ml.) DON PEDRO $100
B(EJPISIRAEIL(I)RA‘ %%8 PRESIDENTE , $100
El§ M%JAGRO SILVER 132 « COGNAC (45 ml.)
i 205 REMY MARTIN V.S.0.P. $230
» CAL (45 ml.) $230  MARTELLV.S.0.P. $230
AMARAS HENNESSY V.S.0.P. $230 ]
MONTELOBOS $230  COURVOISIER V.S.0.P $230 %]
SR QNE0Y e GINEBRA & VODKA (45 ml.) "
‘ MEZCALITAS BOTANIST ' 163
« MEZCALITA ORIGINAL (45ml.)  $405  GREY GOOSE gl
COINTREAU, HEREJIA PLATA Y %EISNI%%{ETRAY $133
JUGO DE LIMON ; SNRNOEF : $110
i MEZCAL GRANATE, CHILE JALAPENO 0k ' $135
Y JUGO DE LIMON -
« MEZCALITA BEER (45 ml.) $425  » MARTINIS (150 ml.
COINTREAU, HEREJIA PLATA VODKA O GINEBRA IMPORTADA $200
JUGO DE LIMON Y CERVEZA VODKA O GINEBRA MEXICANA “ $140
« MEZCALITA PEPINO (45 ml » CORDIALES IMPORTADOS (45 ml.)
3 : (foaml) $405  GRAND MARNIER ROUGE
PINA, LIMON, PEPINO, TAJIN Y N hThin : $200
MEZCAL GRANATE LICOR 43 $195
DRAMBUIE : 1
FRANGELICO | : s
: AMARETTO DI SARONNO : i
: . / ; BAILEY'S L
- DEGUSTACION $390 | SampucA O $10
' ESPECIAL DE TEQUILA (90 ml1.) CINZANO $118 '
CONOZCA LA TRADICION Y VIAJE A TRAVES DEL SABOR DETRES gﬁhggﬁ%rlr $ 1 ]_ 5
-‘FINOSTEQUI_I..AS. SABOREE RESERVA DE LA FAMILIA CUERVO & & $115
EXTRA ANEJO, LEYENDA DEL MILAGRO REPOSADO Y DON JULIO  « ACASIS $115
BLANCO. ORDENE SU DEGUSTACION Y SE LE OTORGARA UN CERTI- ’ PERNOD ) $105
FICADO DE LA ASOCIACION DE TEQUILIERS DE “La Parrilla” » CORDIALES MEXICANOS (45 ml)
- KAHLUA it
« WHISKY (45 ml.) $100
BUCHANAN'S .1 g20mmE LN DO N $100
J. WALKER E. NEGRA $200  “MIDORI $100
CHIVAS REGAL - $200 MALIBU $100 5
86 ner 2 i I
i MER E.ROJA . -»160 FCREMA DE TEQUILA AGAVERO il

gt}
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Contacto:
gruposplaya@Ilaparrilla.com.mx

www.laparrilla.com.mx



